Chocolate Chip Cookies Recept

Autor:Tereza Alabanda,The Pastry Maestra
Vrijeme pripreme : 15 minuta

Vrijeme pecenja : 15 minuta

Spremno za 30 minuta

Razina : Pocéetnik

Sastojci:

« Maslac 225¢g

« Seéer 50g

« Seéer demerara 150g

. Jaja 50g (1 jaje srednje velicine )
 Zumanjci 20g (1 Zumanjak srednje veli¢ine)
« Vanilija u prahu

« Glatko brasno 225g

« Prasak za pecivo 4¢g

« Sol2g

« Cokoladne kapljice tamne 100g

. Tamna cokolada, nasjeckana 150g

Upute

=

Stavite omeksani maslac u zdjelu samostojeceg miksera s pjenjacom.
Miksajte ga sa Se¢erom, smedim Se¢erom i vanilijom u prahu.
Dodajte jaje i zumanjak i izmiksajte.

U smjesu prosijte brasno, prasak za pecivo i sol, pa ih umijeSajte.

Dodajte cokoladne kapljice i nasjeckanu ¢okoladu.

o U PP

Tijesto koristite odmabh, ili ga stavite u hladnjak na 24 sata.



7. Grabilicom za sladoled uzmite tijesto i stavite ga na lim za pecenje obloZen
masnim papirom. Ostavite dovoljno mjesta izmedu keksa.

8. Pecite ih na 180°C otprilike 10-15 minuta, dok ne porumene na rubovima.

Copyright© PastryMaestra.com™



