Veganska Torta od Borovnca i Marakuje

Autor:Tereza Alabanda,The Pastry Maestra
Vrijeme pripreme : 15 minuta

Vrijeme kuhanja : 5 minuta

Spremno za 20 minuta plus hladenje
Razina : Pocetnik

Sastojci:

Baza od badema:

« Bademi, u listi¢ima 115g
« Datulje, otkoStene 55g

« Kokosovo ulje 10g

Krema od borovnica:

« Pire od borovnica 100g

« Kokosovo mlijeko (punomasno) 200g
o Agavin sirup 50g

« Kukuruzni skrob 10g

o Agar agar u prahu 3g

Passion Fruit Filling:

« Pire od marakuje 100g

« Kokosovo mlijeko (punomasno) 200g
« Agavin sirup 50g

« Kukuruzni skrob 10g

o Agar agar u prahu 3g



Ukrasavanje:

Tuceno kokosovo vrhnje 200g

Svjeze voce — borovnice, crveni ribiz, jagode, breskve, kivi

Upute

Da biste napravili bazu stavite listice badema u elektri¢nu sjeckalicu i pulsirajte
dok ih grubo ne nasjeckate. Zatim dodajte ocijedene datulje i otopljeno kokosovo
ulje i pulsirajte dok dobijete mrvicastu i ljepljivu smjesu.

Oblozite prsten za tortu promjera 16¢cm acetatnom trakom.

. Prebacite smjesu u kalup i utisnite je u dno straznjom stranom zlice. Sve stavite u

zamrzivac da se stisne.

Da biste napravili kremu od borovnica stavite u zdjelu kokosovo mlijeko, pire od
borovnica, agavin sirup i mjeSavinu kukuruznog Skroba i agar agara. Dobro
promijesajte pjenjacom. Zagrijavajte smjesu u mikrovalnoj dok ne prokljuca, te je
pustite da kljuca jos minutu-dvije da se skuha Skrob. Zatim je ostavite da se malo
ohladi.

. Izlijte mlaku kremu od borovnica na podlogu. Zatim sve stavite u hladnjak da se

stisne.

Da biste napravili kremu od marakuje stavite u zdjelu kokosovo mlijeko, pire od
marakuje, agavin sirup i mjeSavinu kukuruznog Skroba i agar agara. Dobro
promijesajte pjenjacom. Zagrijavajte smjesu u mikrovalnoj dok ne prokljuca, te je
pustite da kljuca jo§ minutu-dvije da se skuha Skrob. Zatim je ostavite da se malo
ohladi.

Izlijte mlaku kremu od marakuje na stisnutu kremu od borovnica. Zatim sve

stavite u hladnjak da se stisne.

. Premazite stisnutu tortu tuéenim kokosovim vrhnjem. Zatim je ukrasite svjezim

vocem - crvenim ribizom, borovnicama, jagodama, breskvama i kivijem.

Evo, vasa slasna veganska torta od borovnica i marakuje je gotova! U slast!
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